
Torre dei Gelsi

BANCHETTO DI NOZZE 
MEDIOEVALE

 
I° servizio

Vino Novello con Frutta Fresca
Frictata d’Herbe 

Bocconcini de Carne e de Cacio 
Bruschette 

Sforzesche                                                              
Noccioline  e Mandorle Tostate

 

II° servizio
Culaccia Valtellinese con Caprino Stagionato 

e Marmellata di Cipolle
Cialda di Cacio a li Porri

Insaleggiata d’Oca Al Fumo
 

III° servizio
                      De Lasanis a li Erbi Selvatici e Zafferano

Maccaroni di Mastro Martino  
 

IV° servizio
Portantina con Maialino Croccante alle Mele,

Cosciotto di Vitello in Salsa Dorata
Verdure dell’Orto

 
V° servizio

Sformatino Dolce  
Frittelle dell’Imperatore

 
VI° servizio
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Torre dei Gelsi

Torta Nuziale
 

Acqua de Fonte,Vino de Cantina,Spumante,Elisir Ducale
 
 
 

 
ALTERNATIVE:

BANCHETTO DI NOZZE MEDIOEVALE
Alternative da sostituire al menu’ Base

I° servizio
Vino Novello con Frutta Fresca
Frictata d’Herbe,Olive Speziate
Trionfo di Frutta.,  Verdure Pastellate

Bocconcini de Carne o De Pesce o de Cacio
        Bruschette Sforzesche    

   II° servizio
Polentine con Fonduta de Cacio

Culaccia Valtellinese al Cacio e Marmellata alle Cipolle
Insaleggiata d’Oca al Fumo

Crescentine conPprosciutto diCcinghiale
Cacio con Miele e  Noci
Crostino ai Funghi

Patè di Cappone – Patè di Vitello - Patè d’Olive in Crosta di Pane
Cialda di Cacio  a li Porri

Pancetta Cotta all’Aceto Balsamico
Torta Verde (cestino di Pane con Spinaci, Cacio di Fossa, Spezie)

Carpacci de’ Pesci a lo Fumo
III° servizio

Rafiolo d’Herbe con Crema di Verdure
Maccaroni di Mastro Martino
 Testaroli ai Funghi o al Pesto

Tortino di Frumentata
Potaggio de Farro o Orzo

Pan Bagnato all’Ovo
De Lasanis a li Erbi Selvatici e Zafferano
Straccetti a li Gamberi,  Zucchine e Menta

IV° servizio
Portantina con Faraona e Galletti in Salsa Dorata

Verdure dell’Orto
Faraona e Galletti in Salsa Dorata
Bocconcini di Faraona Lardellata

Capriolo  in  Salmì 
Lombata di Maiale alle Mandorle  e Purea Verde

Tacchinella Farcita ai Grani del Paradiso
Salmone o Branzino al Forno

file:///C|/Documents%20and%20Settings/Proprietario/...e_TDG/home%20torre%20dei%20gelsi/menu/medievale.htm (2 von 3)25/11/2006 16.48.04



Torre dei Gelsi

Contorni
Zucca Fritta

Insaleggiate al Cedro, Fichi  e Melograno
Purea Verde alle erbette

Verdure dell’Orto’
Capponate di Verdure

V° servizio
Tagliere di Formaggi di Taverna

 Sformatini Dolci
Pere in Gabbia
Arance Fritte

Pasticcio di Mele allo Zenzero
VI° servizio 

Frittelle dell’Imperatore
Torta Nuziale

 
Vino de Cantina

                                                                        Elisir Ducale
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