
                                      Proposte Menù Aziendale NATALE 2025 
 

MENU’ n. 1 € 40,00  
   

Degustazione di Salumi con Verdure all’Agrodolce e Sformatino alla Zucca 
  
  

Risotto alla Trevisana e Cabernet 
  
  

 Stufatino di Vitello con Tortino di Patate  
 
    

 Panettone con Crema al Mascarpone 
 
  

Vino dell’Oltrepò Pavese ( 1 bott. ogni 3 cop) 
Acqua Minerale 

Spumante 
 Caffè  

    
MENU’ n. 2 € 40,00 

  
 Cotechino e Lenticchie con Polentina alla Fonduta 

  
 

Orecchiette alla Crema di Carciofi e Mandorle 
  
  

 Scottata di Manzo in Salsa Dorata con Spinacini Saltati 
 Patate al Forno 

 
 

  Panettone con Crema al Mascarpone 

 
 

Vino dell’Oltrepò Pavese ( 1 bott. ogni 3 cop.)   
Acqua Minerale 

Spumante 
    Caffè  
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MENU’ n.3 € 45,00 

   
Fiocco della Valtellina con Crostini al Pate’ di Vitello e Profiterole alla Fonduta 

   
 

Caserecce in Vellutata di Zucca e Speck Croccante 
  
  

 Maialino in Porchetta con Salsa al Latte e Finocchietto  
Patate al Forno 

 
Torta Cioccolato e Pere  

 
 

Vino dell’Oltrepò Pavese ( 1 bott. ogni 3 cop )  
Acqua Minerale 

Spumante 
                                                                     Caffè  

 

 

MENU’ n.4 € 50,00 
  
  

Prosciutto d’Oca e Salame Cotto 
Bruschetta alle Cime di Rapa e Pasta di Salame 

  
  

Risotto ai Funghi Porcini 
  
  

 Cappel del Prete Brasato con Polenta 
 
 

Tiramisù 
 

Vino dell’Oltrepò Pavese ( 1 bott. ogni 3 cop )  
Acqua Minerale 

Spumante 
             Caffè  
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Eventuali Aggiunte 
 
*Aperitivo di Benvenuto della Torre     + € 7,00  a persona 
  (spumante e cocktail analcolico, salatini di sfoglia ripiena, pizzette margherita 
  nocciole e mandorle tostate, patatine e olive speziate, bruschette ai sapori mediterranei) 
 

*Primo piatto in aggiunta       + € 7,00   a persona 

 

*Secondo Piatto in aggiunta con contorno    + € 12,00 a persona 

 

*Sorbetto al Limone        +  € 4,00 a persona 


